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‘zouttoren’ ter wereld wordt in Gent 
gebouwd en kost 30 miljoen euro 
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In een nieuwe toren van 64,5 meter hoog in de Gentse haven wordt vanaf volgend jaar 150.000 ton 
zeezout gemaakt. Het wordt de hoogste en modernste productietoren voor zout ter wereld. De 
investering van 30 miljoen van het Roeselaarse familiebedrijf Zoutman moet 40 nieuwe jobs creëren. 
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Zoutman is een West-Vlaams bedrijf uit Roeselare dat zeezout uit Zuid-Amerika en Australië 
verwerkt tot strooizout, onthardingszout en keukenzout om onze soep en frieten meer smaak te 
geven. Het zout heeft een hoog gastronomisch karakter, doordat geen additieven worden toegevoegd. 

In 2005 bouwde Zoutman de grootste overdekte zoutterminal van Europa in het Kluizendok, om de 
aanvoer en opslag van zeezout verzekeren. In de loods wordt 300.000 ton zeezout opgeslagen en per 
boot naar de vestiging in Roeselare gebracht om het daar te verwerken. 

 



Export naar 60 landen wereldwijd 
Zoutman is ondertussen een grote speler. Het exporteert jaarlijks 450.000 ton zout naar 60 landen 
zoals Canada en Australië. Het bedrijf groeit jaarlijks tien procent en barst zo uit zijn voegen qua 
capaciteit. Zoutman besliste daarom om een nieuwe productietoren te bouwen aan het Kluizendok. 

Bewust koost het bedrijf ervoor om in de hoogte te werken. “Dat is plaatsbesparend en zorgt ervoor 
dat we meer tonnen zout per vierkante meter kunnen maken”, zegt CEO Bert Lamote. De nieuwe 
toren is 64,5 meter hoog - een halve meter hoger dan de Boekentoren - en in dit complex wil 
Zoutman jaarlijks 150.000 ton zeezout produceren. (lees verder onder foto) 
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Duurzaamheid staat centraal in het nieuwe project. “Door de zwaartekracht verbruiken we bijna 
geen energie”, zegt CEO Bert Lamote. “We willen zelfvoorzienend zijn qua energie, zetten in op 
warmterecuperatie om de toren te verwarmen en het proceswater wordt gezuiverd en hergebruikt.” 

De nieuwe vestiging in Gent wordt de meest geavanceerde zeezoutproductie ter wereld. Zo komen er 
bijvoorbeeld vijf unieke optische cleaners om onzuiverheden uit het zout te halen. Met behulp van 
hypergevoelige camera’s worden resterende stukjes zand of schelpjes pneumatisch verwijderd. 

40 nieuwe jobs 
Dankzij de bouw van de nieuwe toren verankert Zoutman zich verder in de Gentse haven. “Dit past 
mooi in ons streven om North Sea Port uit te bouwen als foodport”, zegt CEO Daan Schalck. “Deze 
toren is een voorbeeld van hoe groeien en verduurzamen samen kunnen gerealiseerd worden.” 

Midden 2023 wordt de nieuwe productietoren van Zoutman in gebruik genomen. In een eerste fase 
gaat het om een investering van 30 miljoen euro en op termijn komen er minimaal 40 nieuwe jobs bij 
in de haven. Naast de toren wil Zoutman ook nog een bijkomend magazijn bouwen op dezelfde site. 
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Zoutman zal in zijn nieuwe toren focussen op de productie van zout zonder additieven om het 
klonteren en verharden van zout tegen te gaan. “We merken dat voedingsbedrijven zo snel mogelijk 
willen overschakelen naar keukenzout zonder kunstmatige additieven. Dankzij forse investeringen in 
onderzoek zijn we de enige zeezoutproducent ter wereld die een kwalitatief antwoord kan bieden op  
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